
Home Lavorazione pasta Planetaria KitchenAid PK 4,5

PK 4,5 • Macchinario per uso professionale
• Struttura in metallo pressofuso
• Movimento planetario orig inale (lo  sbattitore ruota in una direzione mentre
mescola e g ira nell’altra, in modo che g li ing redienti
veng ono costantemente portati verso il centro della ciotola)
• Motore a spazzole
• Trasmissione a ing ranag g i
• 10 velocità disponibili
• Frusta in acciaio inox, uncino e spatola in alluminio smaltato
• Vasca in acciaio inox smontabile
• Ampia g amma di accessori
• Facilmente lavabili
• In dotazione: vasca, uncino, spatola e frusta
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