
Home Cottura Fry Top PFT 2L

Alimentazione (Volt/Hz) 230·400 /50·60

Potenza (Kwatt/Hp) 6,0 (8,0)

Piano ut ile  inf eriore (mm) 595x400

Temperatura max (°C) 300

Peso netto trif ase (Kg) 28,0

Peso lordo trif ase (Kg) 32,0

Dimensione imballo (mm) B. 700 D. 540 H. 380

Dimensioni (mm) B. 600 D. 500 H. 200

PFT 2L • Macchinario per uso professionale
• Struttura in acciaio inossidabile
• Cassetto estraibile per la raccolta dei g rassi e liquidi di cottura
• Nuova manopola erg onomica soft–touch
• Elevata velocità di riscaldamento
• Riscaldamento uniforme della superficie di lavoro
• Potenza reg olabile con reg olatore di energ ia interruttore e lampada spia
• Paraspruzzi su 3 lati
• Norme CE
• Fabbricato in Italia

SPECIFICHE T ECNICHE
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